ALBARINO

DON ALVARO DE BAZAN 2020

Denominacion

de Origen Rias Baixas

Subzona Valle del Salnés
Variedad Albarifio

Fermentacion Entre 15-17°C
Produccion 9.180 Botellas de 0.75L

500 Botellas de 1,5 Itr.

Elaboracion Despalillado y maceracion en frio de 10
a 12 horas. Fermentacidén a temperatura
controlada en depdsito de acero inoxidable
El vino de esta seleccidn se mantiene sobre
sus lias un minimo de 2 afios antes de ser
embotellado.

Temp. Servicio 10-12¢C

Graduacion 13,90 ( Desviacion>(0.2)

NOTA DE CATA

Color amarillo opaco de reflejos dorados.

ALBARINO
DoN ALVARG P BAZAN
Copitin General do las Galeras do Epaia

En nariz expresa la fruta amarilla, mango confitado, membirillo
y mandarina sobre un fondo ligeramente herbal que recuerda al
hinojo, la manzanilla y el té verde , con sutiles notas a cera de
abeja y cuero.

En boca la acidez domina de entrada y da paso a una sabrosa

RIAS BAIXAS
DENOMINACION DE ORIXE

untuosidad, la tensidon es prolongada y precede a una salinidad

placentera que acompafa su largo recorrido



